


Gourmet—Flsch aus Frankreich
statt Zahlen und Bllanzen ~

Krustentiersuppe mit
Crolitons und danach
Jakobsmuschelcar-
paccio mit Lachska-
viar. Das sind nur zwei
der etwa 25 Fisch-
Kompositionen, die im
\,.Café de Bretagne® in
~ Diisseldorf auf der
Karte stehen. Hinter
der Theke: Rolf Breit-
mar (49). Der Inhaber
diskutiert gerade am
Telefon mit seinem
Partner vom Pariser
GroBmarkt Rungis iiber
eine neue Lieferung fri-
scher Austern und
Hummer. Rolf Breitmar
wirkt, als héatte er sein
— Leben lang nichts ande-
res getan.
Dabei bestand seine
Welt bis vor zweieinhalb
Jahren aus Zahlen, Bilan-
Zzen und Unternehmens-
kalkulationen. Nach jahr-
zehntelanger Turbo-Kar-
riere war der Diplom-
Okonom zuletzt Vorsit-
_zender einer grofien
= geratungsfirma fiir Woh-
nungswirtschaft. Das
Gehalt sechsstellig, der
<. I-Klasse-Mercedes vor

der Tiir, hdufige Urlaube
mit Frau Claudia (48)
und Sohn Nils (16). ,lch
bewegte mich in einer
echten Komfortzone.“
Doch etwas stérte
Geschaftsmann gewal-
tig: ,,Ich konnte noch $o
weit oben an der Unter-
nehmensspitze stehen,
irgendeiner war immer
iber mir, dem man es
dann doch nicht recht
machen konnte. Daher
wuchs in mir immer
mehr der Wunsch: mein
eigener Chef zu sein!
Das hatte ich seit mei-

ner Jugend ver-
dréngt.”

_ Als im Beratungs-
unternehmen wieder
einmal Umstrukturie-
ren anstand, stand

~ sein Entschluss fest:
- Jetzt wage ich den

~ Sprung, denn mit

- Mitte 40 bleibt mir

unbegrenzt Zeit fiir
~ einen Neuanfang. Ich
- neige nicht dazu,
mich zu beklagen,
sondern dndere lieber
die Dinge, die mich
storen!“ Gesagt,
getan, und Rolf Breitmar
machte seine Leiden-
schaft fiir gutes Essen
zum Beruf. Dass er
heute 80 bis 100 Stun-
den (statt wie frither 60
Stunden) pro Woche
arbeitet, noch keinen
Tag Urlaub hatte und
erst jetzt anféngt, Geld
zu verdienen, nimmt er
in Kauf: ,Ich gehe voller
Freude ins Geschéft. Ich
will'etwas Bleibendes
schaffen. Und das Café
gibt mir den nétigen
Antrieb!*
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